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design marco venzano



Memories.

TRA PTCCOLT BORGHT D[HA RI\/I[KA LIGURE DT LEVANTE, COLORATL ED ACCOGLIENTL,
DOVETLTEMPO SEMBRA ESSERST FERMATO. TRATNCANTEVOLT SFUMATURE DT AZZURRO,
VERDT SCOGLLERE A I[[O L MARE, E TRAMONTL 0GNT GIORNO DIVERST. QUI, TRA

LE MANT RASSTCURANTL DT MIO NONNO, T MIEL PRIMI PASST HANNO INCONTRATO

1L MONDO, ALLA SCOPERTA DELLE PRIME EMOZIONT. QUT HANNO VOCE LE MIE PRIME
MEMORIE, TRA RETT DI PESCATORT £ PICCOLT GOZZT DECORATL CON T COLORT LOCALL,
BIANCO, A VOLTE CON RIGHE BLU, MAGART UNA FASCIA APPENA SOTTO 1L BORDO
LASCLATA A LEGNO £ UNA SOTTILE RIGA GIALLA O ROSSA A SOTTOLINEARE LA LINEA DI
GALLEGGIAMENTO. STAVAND LT, TMMOBILL, CON LA PRUA RTVOLTA A MARE A FISSARE
L'ORTZZONTE, QUASTAD ASPETTARE CON ANSTA L'ARRTVO DT QUALCUNO A PORTARLE TN
MARE, A PORTARLE ALLA VITA. EPTACEVOLE CHTUDERE GLL OCCHL E LASCIARST AVVOLGERE
DALTEMPO DET RTCORDL. ORA TUTTO HA UN SAPORE DIVERSD.

[N THE COLOURFUL, HOSPLTABLE COASTAL TOWNS OF THE RIVIERA LIGURE OF LEVANTE,
TIME SEEMS TO STAND STILL SURROUNDED BY ENCHANTING SHADES OF BLUE AND
GREEN HIHSDROFPINGS PLY DOWN TO THE SEA, WITH A DIFFERENT SUNSET EVERY
VENING. THIS 15 WHERE T TOOK MY FIRST STEPS AND BEGAN TO DISCOVER THE
WOR D, HOL DING MYGRANDH\TH ER'S REASSURTNG HAND. THIS TS WHERE MY EARLIE
MEMORTES ARE SET, AMONG THE FISHERMEN'S NETS AND HTH HSHING BOATS
PAINTED IN THE LOCAL COLOURS. WHITE, SOMETIMES WITH BLUE STRTPES, OR WITH
ASTRIP OF WOOD LEFT UNP AINTD]U BELOW THE RIM AND A THIN YELLOW OR RED
LINE TO MARK THE WATERLINE. THERE THEY STOOD, IMMOBILE, BOW TOWARD THE SEA
STARING AT THE HORLZON AS FANXIOUS LY WALTING FOR SOMEONE TO COME AND
TAKE THEM OUTTO SEA, TO BRING THEM TO LTFE. IT'S LOVELY TO CLOSE YOUR EYES AND
GIVEYOURSELF UPTO YOUR MEMORTES. NOW, EVERYTHING HAS A DIFFERENT FLAVOUR.



PARMT LES PETITS VILLAGES DE LA RTVIERA IGUK ELEVANTE, COLORES ET ACCUELLLANTS,
0U Lt M SEMBLE ETREARRE ENTK RIQU NUANCES DU BLEU, LES VERTES
FALAISES SURPLOMBANT LA MER OU(HERS DE SOLEIL DIFFERENTS CHAQUE JOUR
Li- BAS GUIDES PAR LA MAIN RASSURANT E MON GRAND-PERE, MES PREMIERS PAS
ONTRN(ONTRE LE MONDE, A LA DECOUVERTE DE MES PREMIERES EMOTIONS. C'EST LA
QUE MES PREMLERS SOUVENTRS ONT LEUR VOTX, PARME LES FLLETS DES PECHEURS £T LEURS
BATEAUX DE[ORES AUX COULEURS LOCALES. BLANC, AVEC DES RAYURES BLEVES OU AVEC UNE
BANDE EN BOTS £T UNE MINCE BANDE ]AUN OU ROUGE POUR SOULLGNER LA LIGNE DE
FLOTTALSON. 115 SET NAI NT LA, TMMOBLLES, LA PROVE TOURNEE VERS LA MER ET
L'HORIZON, COMME S ATTENDAIENTQU QU LQU'UN VIENNE ES EMMENER V

LARGE, U TLS POURRATENT REVIVRE. TL EST DOUX DE FERMER LES YEUX £T DE S AISSER
EMPORTER PAR LE TEMPS DES SOUVENTRS. AUJOURD'HUL, TOUT A UN GOUT DIFFERENT.

HXANT

ENTRE PEQUENOS PUEBLOS DE LA RTVIERA LIGURE DE LEVANTE, COLORIDOS Y ACDGEDORES,
DONDE EL TIEMPO PARE([ HABERSE HNIDO [NTRE ENCANTADORES TONOS DE AZUL,
VERDES ACANTILADOS CON'VISTAS AL MAR Y PUESTAS DE SOLNUEVAS TODOS LOS DIAS. AQUI
ENTRE LAS TRANQUILLZADORAS MANOS D MIA L0, EMPECEA DAR MIS PRIMEROS PA

POR EL MUNDO Y A EXPERIMENTAR £L DESCUBRIMIENTO DE MIS PRIMERAS £ MO(ION S
AQUUESTAN MIS PRIMERDS RECUERDOS, ENTRE REDES DE PESCADORES Y EMBARCACLONES
DECORADAS CON' L0S COLORES LOCALES. BLANCO, A VECES CON RAYAS AZULES, TAL VEI
UNA FRAN]A]USTOD BAJO DEL BORDE DE MADERA Y UNA DELGADA LTNEA AMARTLLA 0
RO]A ARA SALTAR LA LINEA DE FLOTACTON. ALLT TA AN, INMOVILES, CON LA PROA
FRENTE AL MAR MIRANDO AL HORLZONTE, COMO ST ESPERARAN ANS IO AMENTE A QUE
AL GUIE LAS LLEVARA AL MAR, A LA VIDA. £ AGRADABLE CERRAR LOS 0JOS ¥ DEJARSE

ENVOLVER POR LOS RECUERDOS. AHORA TODO TIENE UN SABOR DIFERENTE






Filling.

UN' GETTO DEFINITO, PURD, AZIONATO DALLA GESTUALITA PTU SPONTANEA DEL
MOVIMENTO DELLA LEVA CHE, APRENDOST IN ACQUA FREDDA E UGG RENDO UNA
MINORE PORTATA GRAZIE AD UNA LTEVE RESTSTENZA A META CORSA, ESPRIME UNA
DECTSA CONSAPEVOLEZZA AMBIENTALE. IMMEDTATA E PRECTSA, RAP PRESENTA LA P10
ISTINTIVA FRUTZIONE DELL'ACQUA ALLTNTERNO DELLO SPAZIO LAVELL

APURE DEFINED JET, COMMANDED BY THE MOST SPONTANEQUS OF MOTIONS
OFT \/ R WHLCH, OPENING IN COLD WATER AND SUGGESTING A DECREASED FLOW
BYOHERINGGENTLERESISTAN( HALEWAY THROUGH LTS TRAVEL, EXPRESSES A DEFINITE
ATTITUDE TOWARD THE ENVIRONMENT. IMMEDTATE AND PRECISE, TT REPRESENTS THE
MOST INSTINCTIVE USE OF WATER TN THE WASHBASIN.

UN JET DEFINT €T PUR, ACTIVE PAR LE MOUVEMENT EXERCE SPONTANEMENT SUR
E LEVIER QUI, FATSANT COULER L'EAU FROTDE E SUGG RANTUND/N LUS FATBLE

GRACE & UNE LEGERE RESTSTANCE RENCONTREES A MI-COURSE, EXPRIME UNE FORTE

PRISE DE CONSCLENCE ENVIRONNEMENTALE. IMMEDTAT £T PRECLS, 1L REPRESENTE
L'UTILISATION LA PLUS TNSTINCTIVE DE L'EAU DANS L'EVIER.

UN' CHORRO DEHNIDO PURD, A((IONADO POR LA GESTUALIDAD ESPONTANEA DEL
MOVIMIENTO DE LA PALANCA QUE, ABRTENDOSE EN AGUA FRIA Y SUGIRIENDO UN

FLUJO MENOR GRA(IAS A UNA LTGERA RE TENCIA A MITAD DE RECORRIDO, EXPRESA
UNA MARCADA CONCIENCTA AMBIENTAL INMEDTATA Y PRECTSA, REPRESENTA EL USO
MAS INSTINTIVO DEL AGUA EN EL ESPACTO DEL FREGADERD.
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A SAUCE CALLED PESTO.

ERATLL9EY £ 10 SUNDAY TIMES INTITOLAVA COST L'ARTLCOLO APLCE DELL'INCHIESTA SUT SAPORT TTALTANT “THE TASTE
[TALY ILMONDO SLINNAMORAVA DEL BASILLCO £ DEL SUO PROFUMO INCONFONDIBILE, SOGNANDO I RUMONTORIA
PI[(U UL MARE, L0 SCAGLTARST DELLE ONDE, LA BREZZA ESTIVA... NON SOLO UNA SALSA: UNA BANDIERA DELL TTALTANTTA
EL MONDO £ DI UNA REGIONE DALLA TRADLZIONE GASTRONOMICA TOTALMENTE DIVERSA DAGLL ALTRL TERRITORI
NO [TALTA, CHE HA SAPUTO RACCONTARE UNA STORTA DT SEMPLLCLTA CHE AL CONTEMPO E PLENA DT PASSTONE £
MAESTRIA PER CREARE ESPERTENZE SENSORTALL UNTCHE AL MONDO.

IN 1909, THE SUNDAY TIMES MADE THIS THE TITLE OF THE LEAD ARTLCLE TN TTS FEATURE ON ITALTAN TASTE, “THE TASTE

OF ITALY" THE WORLD WAS FALLING TN LOVE WITH BASTL AND ITS UNIQU RAGKAN[ DREAMING OF PRUMONTORIS
OVER THE SEA, OF THE SOUND OF BREAKING WAVES AND THE SUMMER PESTO I MORE THAN JUST A SAUCE: A
FLAG RECOGNTSED THE WORLD OVER AS BELONGING TO [TALY, ANDTOAREGIUN WITHTOTA LLY DIFFERENT GASTRONOMIC
TRADITLONS FROM THE REST OF NORTHERN ITALY, TELLING A STORY OF SIMPLLCITY, PASSTON AND MASTERY AND CREATING
UNIQUE SENSORY EXPERTENCES UNMATCHED ANYWHERE ELSE IN THE WORLD.

CETALT EN 1989 ET LE SUNDAY TIMES PUBLTALT SON ARTLCLE PRINCIPAL SUR LES SAVEURS TTALLENNES “ THE TASTE
OF ITALY " LE MONDE DECOUVRAIT AMOUREUSEMENT LE BASTLIC £T SON INCOMPARABLE PARFUM, EN' REVANT DES
PROMONTOTRES SURPLOMBANT LA MER, DES VAGUES, DE LA BRISE ESTIVALE... CE N'ETALT PAS UNE SIMPLE SAUCE, C'ETAIT
'ETENDARD DE L'ESPRIT TTALIEN DANS LE MONDE £T D'UNE REGION POSSEDANT UNE TRADITION GASTRONOMIQUE
TOTALEMENT DTFFERENTE DE CELLE DES AUTRES REGIONS DU NORD DE L'TTALLE ET SACHANT RACONTER UNE HISTOTRE A LA
FOTS STMPLE ET PLEINE DE PASSTON £T DE MATTRISE POUR CREER DES SENSATIONS UNTQUES AU MONDE.

CORRTA £L ANO 1309 Y EL SUNDAY TIMES TITULABA AST EL ARTICULO PRINCIPAL DE UNA INVESTIGACION SOBRE L0S
SABORES TTALIANOS: “THE TASTE OF ITALY”. EL MUNDO SE ENAMORG DE LA ALBAACA Y DE SU INCONFUNDIBLE AROMA,
SONANDO CON CABOS, OLAS, LA BRISA DEL VERANO... NO ES SOLO UNA SALSA: ES UNA BANDERA DE LA TTALTANIDAD EN EL
MUNDO Y DE UNA REGION CON UNA TRADLCION GASTRONOMLCA TOTAUMENTE DIFERENTE DE L0S OTROS TERRITORIOS
DEL NORTE DE ITALTA, QUE HA SIDO CAPAZ DE MANTENER UNA SIM PLICIDAD QUE, AL MISMO TIEMPO, ESTA LLENA DE
PASTON Y DESTREZA PARA CREAR EXPERTENCTAS SENSORTALES UNTCAS EN EL MUNDO.



INGREDIENTS.

DOST PER 500 G DL TROFLE / INGREDIENTS FOR 500 6 TROFLE / DOSES POUR 500 6 DE TROFLE / DOSTS PARA 500 6 DE TROFIE

06 FOGLIE DI BASILLCO DOP / DOP BASTL LEAVES / FEUTLLES DE BASILIC ADP / OJAS DE ALBAHACA DOP

100 mL OLTO EXTRAVERGINE D'OLLVA / [XTRA VIKEIN OLIVE OTL / HUI E EITRA VIERGE D'OLLVE / ACELTE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
106 PARMIGTANO REGGIANO DOP

306 PECORTNO SARDO DOP

1 SPICCHT AGLLO / GARLLC / ATL/ ATD

156 PINOLL / PINE NUTS / PIGNONS / PLRONES

0. SALE GROSSO / COARSE SALT / GRS SEL / SAL GRUESA

PER OTTENERE UN OTTIMO PESTO, LAVORATE GLL INGREDIENTL A TEMPERATURA AMBIENTE E 1L PTU VELOCEMENTE
POSSTBILE: L'ESPOSTZLONE ALL'OSSTGENO E CAUSA DT OSSIDAZIONE / FOR AN EXCELLENT PESTO, WORK THE INGREDIENTS AT
ROOM TEMPERATURE AND AS QUICKLY AS POSSTBLE: EXPOSURE TO OXYGEN CAUSES OXIDATLON / POUR OBTENTR UN EXCELLENT
PESTO, TRAVATLLEZ LES INGREDIENTS A TEMPERATURE AMBLANTE ET LE PLUS RAFIDEMENT POSSIBLE - 'EIPOSLTION A
L'OXYGENE PROVOQUE OXYDATION / PARA OBTENER UN EXCELENTE PESTO, TRABATA LOS INGREDIENTES A TEMPERATURA
AMBIENTE Y L0 MAS RAPIDO POSTBLE: LA EXPOSLCION AL OXIGENO PROVOCA LA OXIDACLON.









PREPARATION

LAVATE IN ACQUA FREDDA TL BASTLLCO, POT METTETELO AD ASCTUGARE SU UN CANOVACCTO. NEL FRATTEMPO NEL MORTALO
PESTATE L' AGLLO SBUCCTATO £ QUALCHE GRANO DI SALE GROSSO, FINO A QUANDO RAGGTUNGONO LA CONSISTENZA DI UNA
(REMA. AGGLUNGETE T PINOLL, LE FOGLIOLINE DI BASILICO, £ QUALCHE ALTRO GRANO DI SALE GROSSO, PESTANDO CON
UN DOLCE MOVIMENTO ROTATORTO DEL PESTELLO £ RUOTANDO IN SENSO CONTRARTO 1L MORTALO, HRANDULU PER LE
SUE CARATTERISTICHE “ORECCHTE" AGGIUNGETE T FORMAGGL UN PO" ALLA VOLTA CONTINUANDO A MESCOLARE, E INFINE
L'OLTO EXTRAVERGINE D'OLTVA, VERSATO A FLLO. AMALGAMATE BENE FINO AD OTTENERE UNA SALSA OMOGEN EA.

RINSE BASTL TN COLD WATER AND PLACE ON A DISH TOWEL TO DRATN. IN THE MEANTIME, PEEL GARLIC AND CRUSH IN A
MORTAR WITH A FEW GRATNS OF COARSE SALT, ALMING FOR A CREAMY CONSISTENCY. ADD PINE NUTS, BASTL LEAVES, AND
AFEWMORE GRAINS OF COARSE SALT, AND GRIND WITH A GENTLY ROTARY MOTION OF THE PESTLE, TURNING THE MORTAR
IN THE OPPOSITE DIRECTION, PULLING IT BY ITS TRADITIONAL “EARS". ADD PARMIGIANO REGGIANO AND PECORINO
SARDO, A BIT AT A TIME, WHILE CONTINUING TO BLEND, AND FINALLY DRLZZLE TN THE OLTVE OTL. BLEND WELLTO OBTAIN
A SMOOTH SAUCE.

LAVER LE BASILLC A L'EAU FROIDE, PUTS LE AISSER SECHER SUR UN TORCHON. PENDANT CE TEMPS, DANS [ LE MORTIER,
ECRASER L'ALL PELE ET QUE QU GRAINS DE GROS SEL JUSQU°A CE QUE L'ON OBTIENNE UNE (REM AJOUT IGNONS
DEPIN, LES FEVILLE

ES FEVILLES DEBASILIC TQU LQUES GRAIN DE GROS SEL SUPPLEMENTAIRES, BATTR AV ECUN LE RMOUV MEN
ROTATLF DU PLLON ET TOURNER LE MORTLER EN SENS TNVERSE EN LE TIRANT PAR SES 0 A]OUT PRUMAGS
UN PEU A LA FOIS, EN CONTINUANT A MELANGEK, PUTS VERSER L'HUILE D'OLIVE [XTRA VIEKG[ TRES LENTEMENT. BIEN
MELANGER JUSQU'A OBTENTLON D'UNE SAUCE HOMOGENE

LAVE LA ALBARACA EN AGUA FREA, LUEGO PONGALA A SECAR EN UN PARIO. MTENTRAS TANTO, EN EL MORTERD, MACHAQUE

EL AJO PELADO ¥ UNUS CUANTOS GRANOS DE SAL GRUESA, HASTA QUE ALCANCEN LA CONSISTENCIA DE UNA CREMA.
AGREGUE LOS PTRIONES, LAS HOJAS DE ALBAHACA Y ALGUNOS GRANOS MAS DE SAL GRUESA, MACRACANDOLOS CON UN SUAVE
MOVIMLENTO ROTATORIO Dt AMANUD MORTERD Y GIRANDO EL MORTERD EN LA DIRECCLON OPUESTA, TIRANDO DE L
POR SUS CARACTERTSTICAS “OREJAS”. AGREGUE LOS QUESOS POCO A POCO MIENTRAS SIGUE MEZCLANDO Y, ANADA EL ACETTE
DE OLLVA VIRGEN EXTRA POCO A POCO, EN UN CHORRITO. MEZCLE BIEN HASTA OBTENER UNA SALSA HOMOGENEA









ORIGINS.

LA RTCETTA DT QUESTA SALSA, PER CUT LA LTGURTA E FAMOSA NEL MONDO, RISA
EUN'ANTICA TRADLZ IONE CHE SEMBRA RISALTRE A UNALTRA RICETTA MOLTO
(AGLLATA), SALSA A BASE D'AGLLO DEL XITT SECOLO. LE LEGGENDE SONO MOLTEPLICL, DA QUELLA DEL FRATE CHE TRA LE

ALTURE DT GENOVA RACCOLSE L'ERBA AROMATICA CHE CRESCEVA SU QUELLE COLLINE, FINO ALLE BUCOLICHE DI VIRGILLO
(33 A.C), DOVE 1L CONTADINO STMILO PRANZA CON UNA FOCACCTA SPALMATA DT "MORETUM”, UNA SALSA A BASE DI
(ORTANDOLO, RUTA, PREZZEMOLO £ CACLO PESTATL NEL MORTATO E LEGATT DALL'0LIO DI OLLVA

E ALLA META DEL XTX SECOLO: TUTTAVIA,

L
PLU ANTLCA, LA COSIDDETTA “AGGIADDA”

THE RECTPE FOR THIS SAUCE WHICH HAS MADE LIGURTA FAMOUS THE WORLD OVER DATES BACK TO THE MID 15TH-CENTURY,
BUTHS EEMS TO BE BASE DONAMU[H OLDER RECTPE, KNOWN AS “AGGTADDA”, A GARLIC-BASED SAUCE DATING BACK TO
THE 13TH CENTURY. THERE ARE PLENTY OF LEGENDS ABOUT THE ORTGINS OF THE SAUCE, FROM THE ONE ABOUT THE FRIAR
ON THE HIL SABU\/EQENOAWHO(U LLECTED HERBS THAT GREW ON THE HILL TO THE STORY IN VIRGIL'S BUCOLICS (39 8.C)
TN WHICH THE PEASANT STMILLUS DINES ON FOCACCTA COVERED WITH “MORETUM", A SAUCE CONTAINING CORTANDER,
RUE, PARSLEY AND CHEESE GROUND IN A MORTAR AND MIXED WLTH OLTVE OIL.

LA RECETTE DE CETTE SAUCE, POUR LAQUELLE LA LLGURIE EST CELEBRE DANS LE MONDE, REMONTE AU MLLLEU DU XTXEM
SI[(LE 1L SAGIT D'UNE TRADHION QUI SEMBLE TUUT[FUIS REMUNTER A UNE RECETTE BEAUCOUP PLUS AN[IENN[ l
AGGIADDA UN E SAUCE A UATL DU XTITEME STECLE. TL Y A (A LEGENDE DU MOTNE DES ¢ NVIKON QUI
CUETLLATT L'HERBE AROMATIQUE QUI POUSSATT SUR[S[ OLLINES. DAN £ BuCoL IQU (39 av.J-C), VIRGI

DU PAYSAN IMIUQUL POUR SON DEJEUNER, MANGEATT UNE FOUGASSE GARNIE D MURTUM UNE SAUCE ABAS[
DE CORTANDRE, DE RUE, DE PERSIL £T DE FROMAGE QU'TL PLLALT DANS SON MORTIER £T LTATT AVEC DE L'HUTLE D'OLIVE.

LA RECETA DE ESTA SALSA, POR LA QUE LTGURTA ES FAMOSA EN TODO EL MUNDO, SE REMONTA A MEDTADOS DEL STGLO XIX,
STN EMBARGO, SE TRATA UNA ANTIGUA TRADHIUN QU PARECE REMONTARSE A OTRA RECETA MUCHO MAS ANHGUA
LA LLAMADA “AGGIADDA", UNA SALSA DE AJO DEL ST6LO XTLL HAY LA LEYENDA QUE HABLA DEL FRATLE QUE ENTR
MONTARAS DE GENOVA RECOGLO LA HIERBA AROMAH(A QUE CRECTA EN ESAS COLINAS, HASTA EL BUCOLLCAS DEVIRGI IU
(33 A.C), DONDE EL CAMPESINO STMILO ALMUERZA CON UNA FOCACCTA CON "MORETUM", UNA SALSA HECHA DE
(ILANTRO, RUDA, PEREJIL Y QUESQ PREPARADA EN UN MORTERO Y LLGADA CON ACELTE DE OLLVA.












Washing.

UN MOVIMENTO (HE SVE A UN PENSTERD A 360° ESTENDENDO L'AREA UTILE D
PTANO DT LAVORO. UNESPRESSTVITA CHE CONSERVA DE I(ATEZZAEREGALA LAPTACEVOL
SENSAZIONE DI SENTIR[I UN PO" CHEF, A CASA NOSTRA. TL COMANDD DEVIATOR
SULLA DOCCETTA, AZIONATO DALLA PRESSTONE DELLA MANO, SPOSTA L'ERDGAZTONE A
GETTO SPRAY, ATUTANDO NELLA FRENESTA DELLE ATTIVITATN CUCINA

I
i i
i i
[ |
[
A MOVEMENT THAT REVEALS AN ALL-ENCOMPASSING THOUGHT, EXTENDING THE
USABLE AREA OF THE WORK SURFACE. AN EXPRESSTVENESS THAT PRESERVES 175 DELLCACY
AND QFFERS US THE EN]OYABLE SENSATION OF FEELING LTKE GREAT CHEFS, IN OUR

OWN HOMES. THE BYPASS CONTROL ON THE HAND SHOWER, ACTIVATED BY THE PRESSURE
OF THE RAND, SHIH TH PRAY JET TO RELP BUSY COOKS IN THE KITCREN.

UN MOUVEMENT QUT REVELE UNE PEN S TOUS AZIMUTS EN PROLONGEANT LA
SURFACE UTLLE DU PLAN DE TRAVALL UNE EXPRESSIVITE QUT PRESERVE LA DELTCATESSE
ET DONNE ASENSAHON DE SE SENTIR UN PEU (OMME UN CHEF A LA MATSON. LA
(OMMANDE DE DEVIATION DE LA DOUCHETTE, ACTIONNE PAR LA PRESSION DE LA
MAIN, A(TI\/ LE JET VAPORISANT, POUR FACTLITER LES ACTIVITES DANS LA CUISINE.

UN MOVIMI NTO QUE REVELA UN P NSAMIENTO GLOBAL QUE AMPLTA EL AREA
UTIL DEL ESPACTO DE TRABAJO. UNA EXPRESION QUE (ON ERVA LA DELICADEZA Y DA
A SENSAHON DE SENTIRSE COMO UN (H EN NUESTRA PROPTA CASA. EL MANDO
DESVIADOR EN LA DUCHA DE MANO, ACTIVADO POR LA PRESTON DE LA MANO, TRASLADA
LA SALIDA DEL CHORRO PULVERTZADO, AYUDANDO EN LAS ACTIVIDADES EN LA COCINA.












/]

A kind of magic.

UN AMORE TMMEDIATO, A 360° LTNDOLEINTUITIVA DT LEVANTE EVOCA COMFORT E
SEMPLICTTA DT UTILIZZ0. L'AMPTO RAGGIO D'AZIONE DELLA DOCCETTA, COLLOCATA TN
POSTZIONE 0PPOSTA RISPETTO AT MISCELATORT TRADTZIONALL, UNTTO ALLA FACTLITA
DI PRELEVARLA CON' UNA SOLA MAND TN VIRTU DELL'ANCORAGGID MAGNETICO,
PERMETTONO LA PTU TOTALE LTBERTA DT MOVIMENTO SUL PIANO LAVELLD.

[T°S INSTANT, A 360° (OVE: THE INTUTTIVE SPIRIT OF LEVANTE SUGGESTS 1T
(OMFORT AND CONVENTE N[ THE HAND SHOWER'S VAST RANGE OF ACTTON, LOCATED
INTHEOPFOS TEPOSITION TO CONVENTIONAL MIXERS, AND THE EASE WITH WHICH IT
CAN BE PICKED UP WITH ONE HAND THANKS TO 115 MAGNETIC ANCHORAGE, PERMIT
TOTAL FK DOM OF MOVEMENT ON THE SINK SURFACE.

UN AMOUR TMMEDTAT A 360° - LE CARACTERE INTUTTIF DE LEVANTE EVOQUE LE
[ONFOKTE A(I ITEDUTILL ATION LELARGE RAYON D'ACTION DE LA DOUCHETTE,
PLA[HA MNIG EURS TRADITIONNELS, E SAPRISHA(HEMMDED'UNE

MAIN, GRA[ 'ANCRAGE MAGNETIQUE, ASSURENT LA PLUS GRANDE LIBERTE
DE MOUVEMENT SUR L'EVIER

UN AMOR INMEDIATO Y A 360°: LA NATURALEZA INTUTTIVA DE LEVANTE EVOCA
(OMFORT Y FACTLLDAD DE US0. £L RADLO DE ACCLON DE LA DUCHA DE MANO, COLOCADO
EN POSTCLON OPUESTA EN COMPARACION CON LOS MEZCLADORES TRADICTONALES, CON

A FACLLIDAD QUE SUPONE AGARRARLA CON UNA SOLA MANO GRACIAS AL ANCLATE
MAGN ETICO, PERMITEN [UNA TOTAL LTBERTAD EN EL PLANO DEL FREGADEROD.






CHROME

ANCORAGGIO MAGNETICO
MAGNETIC ANCHORAGE
ANCRAGE MAGNETIQUE
ANCLADE MAGNETICO

DIAMOND SMOKE

HOSTTIONE START
STARTING POSITION
POSITION OUVERTURE

POSICION INICIAL

PRI
FRTA)
F

VA

AT MY

R TN
LTIV W
el A

JOSTIRONE (TR
Y pUITION
piTION AR

PN LTRIA



VELVET BLACK

INOX

APERTURA TN ACQUA FREDDA CON LIMITATORE DI PORTATA
COLD WATER OPENING WLTH FLOW LIMITER

OUVERTURE EN EAU FROIDE AVEC LIMITEUR DE DEBIT
APERTURA EN AGUA FRTA CON LIMITADOR DE CAUDAL
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